MICROORGANISMOS CAUSANTES DE ENFERMEDADES A TRAVES
DE LOS ALIMENTOS
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Con base en el video anterior “Las Bacterias Asesinas”, responda el siguiente cuestionario:

1. dCudles son los alimentos implicados en la intoxicaciéon?
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2. ¢Cudl es el microorganismo causante de la enfermedad?
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3 ¢Cuales son los prmupales smtomas de la ETA?
gde.a VgD bhant Lo Ao

4. Segtn el documental, cudl fue la poblacién mas vulnerable a la intoxicacidn por E.
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5. Qué secuelas puede dejar la gastroenteritis causada por la E. Coli serotipo (0157:H7)
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6. ¢Cudl es la profilaxis a seguir para evitar éste tipo epidemias de tipo ahmentano?
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ELABORACION DE SALSAS AGRIDULCES Y 2024
EMULSIFICADAS
INSTRUC. DYKANIA ASPRILLA

CUESTIONARIO- TALLER 1

De acuerdo a la informacién suministrada por el instructor y material de apoyo
responda las siguientes preguntas:

1. CONCEPTUALICE QUE ES UNA SALSA
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2. ENUMERE LOS ELEMENTOS DE PROTECCION PERSONAL
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3. QUE MATERIAS PRIMAS SE REQUIEREN PARA ELABORAR UNA SALSA
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4. PARA QUE SIRVE EL CMC EN LA ELABORACION DE SALSAS
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Nombre y Apellido: o Y/os) @m% YA QJO&AV
Documento de Identidad: Za .
Ficha de Caracterizacién: ___“20 () Al d\_-4 Pigina 1 A
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ELABORACION DE SALSAS AGRIDULCES Y 2024
EMULSIFICADAS
INSTRUC. DYKANIA ASPRILLA

TALLER 2

1. ENUMERO LOS EQUIPOS Y UTENSILIOS PARA LA ELABORACION DE SASLSAS
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2. REALICE EL DIAGRAMA DE FLUJO DEL PROCESO DE ELABORACION DE SALSA DE
, MORA
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Documento de Identidad: __ R OB
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CUESTIONARIO- TALLER 1

De acuerdo a la informacién suministrada por el instructor y material de apoyo
responda las siguientes preguntas:

1. CONCEPTUALICE QUE ES UNA SALSA oc
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2. ENUMERE LOS ELEMENTOS DE PROTECCION PERSONAL
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3. QUE MATERIAS PRIMAS SE REQUIEREN PARA ELABORAR UNA SALSA
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4, PARA QUE SIRVE EL CMC EN LA ELABORACION DE SALSAS
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Documento de Identidad:
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TALLER 2

1. ENUMERO LOS EQUIPOSY uTENS|LIOS PARA LA ELABORACION DE SASLS \
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2. REALICE EL DIAGRAMA DE FLUJO DEL PROCESO DE ELABORACION DE SALSA DE
MORA
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